
Símbolos Alérgenos

lácteos cereales huevo pescado crustáceos moluscos frutos secos mostaza



precios en euros
iva incluido
suplemento de terraza 10%

Pan - 1,80 €
Pan sin gluten - 2,50 €
Envase para llevar - 0,50 €

Para compartir

Steak tartar de “Angus” 24,00

Carpaccio de solomillo de buey con lascas de “Vidiago” 18,00

Gilda 2.0 15,00

Jamón de bellota 100% ibérico “Sánchez Romero Carvajal” (50 g.) 15,60

Pastel de centollo del  Cantábrico 15,50

Anchoas y mantequilla 24,00

Cecina de León con queso de cabra a la plancha 18,50

Callos caseros 19,00

Croquetas caseras de jamón, jamón! 14,00

Hígado al ajillo 18,00

Vieiras gratinadas con verduritas (4 unidades) 22,00

Los calamares fritos con ali-oli 23,00

Pulpo a la gallega con cachelos 24,00

Verduras a la plancha con romesco 19,50

Cebollas rellenas de bonito del Cantábrico 18,00

Los pescados están sometidos a tratamiento para garantizar la ausencia de Anisakis.



precios en euros
iva incluido
suplemento de terraza 10%

Pan - 1,80 €
Pan sin gluten - 2,50 €
Envase para llevar - 0,50 €

Ensalada de bacalao y verduras escabechadas 26,00

Ensalada especial de la casa  18,00

Arroces y pucheros

Ensaladas

Arroz marinero con marisco (mínimo 2 raciones) 26,00 / ración

Arroz con carrillera ibérica y manitas de cerdo 24,00 / ración

Fideuá con calamar, andarica y ali oli 24,00 / ración

Fabada asturiana 19,00



precios en euros
iva incluido
suplemento de terraza 10%

Pan - 1,80 €
Pan sin gluten - 2,50 €
Envase para llevar - 0,50 €

Los pescados están sometidos a tratamiento para garantizar la ausencia de Anisakis.

Pescados y mariscos

El marisco

Parrillada de mariscos  (mínimo 2 raciones) 60,00 / ración

El bacalao

Tronco de bacalao asado con piquillos y cebolla confitados 26,00

L a merluza

Merluza en salsa verde con almejas 19,50

Atún Rojo

Tataki de atún rojo, aguacate ahumado y ajoblanco 26,00



precios en euros
iva incluido
suplemento de terraza 10%

Pan - 1,80 €
Pan sin gluten - 2,50 €
Envase para llevar - 0,50 €

La ternera “roxa” asturiana

El cachopo de ternera asturiana con jamón y queso 29,00

Solomillo de ternera “roxa” asturiana con “Ahumado de
Pría”, puré de patatas y setas silvestres 29,00

El “Angus” 

Hamburguesa completa de “Angus” 17,00

Entrecot de “Angus” a la parrilla con patatas y piquillos 25,90

Chuletón de vacuno madurado 30 días a la parrilla 58,00/Kg

El cordero lechal

Paletilla de lechal al horno con patata panadera 25,00

El “ibérico”

Carrilleras de ibérico al vino tinto 22,50

Carnes

Costillas deshuesadas a baja temperatura con puré de berenjena ahumada 24,00



precios en euros
iva incluido
suplemento de terraza 10%

Pan - 1,80 €
Pan sin gluten - 2,50 €
Envase para llevar - 0,50 €

Postres caseros

Arroz con leche 6,00

Tarta de manzana con sorbete artesano de reineta 7,00

Hojaldre relleno de crema sobre fondo de chocolate caliente 7,00

Frixuelos de la casa 6,00

Flan de “afuega´l pitu” con helado artesano de frutos rojos 7,00

Surtido de quesos asturianos con dulce y nuces 22,00

Copa de helado artesano 7,00

Vinos dulces

D.O. Vinos de Alicante
Casta Diva Cosecha Miel (Moscatel dulce) 5,00 / copa

D.O. Penedés
Gramona Vi de Glass (Gewürztraminer) 5,50 / copa

D.O. Jerez
Pedro Ximénez Néctar 4,50 / copa


